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Da sempre Lamore per i prossimo, per La buona eucina
i rispetto di wna materia prima di qualita e La continua
ricerea di nuovi sapori e profumi ci animano
e rappresentano i nostro senso di ristorazione

Leco 1l nostro menu, dove abbiamo voluto conLugare alla

nostra storia le novita di una eucing fresea, a[[egeréfa e
contemporanea.

BUON APPETITO

Nel nostro Locale st fa tutto al momento
viviamo ogni giorno nella Frenesia.

Gustatevi lattesa

La Famég[u{ Castellant
Anna, Bruno Emanuela, Stefania
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E INOSTE! COMPLET '

Il menu completo & pensato per tutto i tavolo
e deve essere per tutti uguale

Antipasti freddi di pesce
tueatino allo scoglio
Sorbetto
Aequa e vino della casa

caffe

£ 30

(4 persona)

“Antipasti freddi di pesce
Tris di primi
Sorketto
Grigliata mista
Fritto misto
Contorno
Dolee e frutta
Caffe e digestivo
Aequa e vino della casa

£ 49

(4 persona)

Antipasti freddi di pesce
Tris ol primi
Sorketto
Grigliata mista
Contorno
Dolee e frutta
Caffe e digestivo
Aequa e vino della casa

£ 47

(4 persona)

-Antipasti freddi di pesce

Antipasti ealdi di pesce
Tris di primi
Sorketto
Grigliata mista
Fritto misto
Contorno
Dolece e frutta
Caffe e digestivo
Aequa e vino della casa

£ 49

(4 persona)
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D anteasT '

La tradizione marinara, da sempre con amore e passione

I fredd:

Antipasto misto freddo di pesce(d assagqi) €100
Insalata di mare £1300
Sardoneini marinati £ 800
Tris di carpaceio £1500
[ Caldc

Cozze alla marinara £ 990
Vongole alla marinara £1100
(ozze e vongole £ 1050
Lumachine di mare £1300
Antipasto misto ealdo di pesce. £1500

Tra passato e presente Le nostre nuove proposte

I fredd;

Crudo di leceia stracciatella e passion Fruit €14:00

I Caldi
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Deem FIATTI’

Tutte le nostre paste fresche sono fatte a mano e stese al mattarello per i nostri
bueatini abhiamo seelto di wtilizzare i prodotti dell’ azienda Sqambaro La prima
azienda italiana ad ottenere la certificazione "100/ Grano Duro Ialiano” e Km Zero"

La tradizione marinara, da sempre con amore e passione..

lueatini allo seoglio (specialita) €1800
lagliolini alla pescatora (specialita) £1300
Risotto alla marinara £1300
Strozzapreti alle canoechie £1300
Spaghetti alle vongole € 1200
Gabbiani di pesce £1500

Tra passato e presente Le nostre nuove proposte

Pasta battuta cacio e pepe con zuechine e petali di ricciola................ £1300
Gnocchetti in quazzetto di mazzancolle, zuechine

ed il Loro fiore £1300
Fasta sporea alla Riminese in battuto di seppie e erudo

di erbette estive £1400

Dallorto alla collina

Strozzapreti radicchio rucola e parmigiano £ 1000
lagliatelle porcini e radiechio trevigiano € 1100
Tortellini ( al ragw, pasticeiati o alla boscaiola) £ 1000
Tag[éa&elle, grweehé (al ragun, pasticeiats o alla boscaiolay.......... £ 1000
Gnocchetti con stridoli e guanciale £1200
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E S%CONDI PIATT ’

Secondi di pesce

Misto alla griglia £2300
Misto alla griglia di crostacei £2800
Spiedini misti (n.3) £1600
Sogliola alla griglia £1500
Cocla i rospo £1600
Kombo alla griglia alletto (100gr) £ 500
Rombo al forno con verdure £7200
Branzino o orata del marinaio (al pistacehio) £1800
Sealoppa di orata ai funghi poreini £1600
Gran fritto delle ruote £1800
Fritto calamari e gambert £1800
lozze in grate £1300
decondi piatti di carne

Costata dli manzo alletto (100gr) € 400
Filetto alla griglia (gr300) £2000
Filetto al pepe verde (gr300) £€2200
Paillarde £ 900
Cotoletta di vitello alla milanese £ 900
Braciola di maiale £ 800

Platte vegez‘:aréané

Squacquerone, rucola e fichi caramellati £ 900
Tomino con verdure grigliate £1200
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CONTORN| '

Insalata mista £ 490
Fatatine Fritte €500
Fomodlori. e melanzane al grate £ 500
Verdure fritte €500
Pinzimonio £ 600

Lort ad san Voit (le nostre insalatone)

De Segniur

Misticanza, gamheretti, melone e fmgo[a £ 1000
De fatour

Lattuga, pendolini, sedans, olive, mozzarelline

seaglie di grana, gambereretti £1000

De Pesacadowr
Spinact, noci, salmone affumicato £1000

Dla Nona
Insalating, radicehio rosso cipolla, pendolini, filetti di sgombro......... £ 900

De Cuntadoin
Insalata mista, ortagqi, mais formaggéo seoparolo, pinolc ............. £ 800

De muntaner



EFKUTTA % DESSERT

Frutta di stagione € 400
Macedonia £ 600
Dolee della casa £ 590
Misto dolee €700
Misto dolee e frutta £€ 800
Sorbetto grande £ 900
Sorketto piceolo £ 390

E BIBITE & CAFFETTZRIA

Aequa microfiltrata minerale gasata/naturale € 200
Aequa in bottiglia minerale gasata/naturale £ 200
Bihita in Lattina (coca cola, aranciata ece ece) £ 300
Birra bionda piceola alla spina £ 390
Birra media bionda alla spina £ 900
Vino della casa 1/% | £ 350
Vino della casa 1/2 | £ 900
Vino della casa 1/ £ 900
Caffe € 7200
Amari £ 500
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Coperto € 290

« Prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventivo mediante abbattitore
di temperatura come da reg ce §93/2004, ALL TIT SEZ, CAP 3 LETTERA D PUNTT 1 e 3

1L personale & a disposizione per soddisfare Le esigenze del clienti allergiei.
La nostra azienda, nel rispetto della normativa in vigore mette a disposizione lelenco degli
allergent e dei nostri platti evidenziando i prodotti che possono causare allergie.

Si seqnala ac Signori elienti che in questo esercizio ferma Lapplicazione consequente dei prezzi, si
servono carni, pesi e ortofrutticoli Freschi surgelati e/o congelati, con riferimento sia alle eventuali
richieste specifiche dei clienti stessi, sia alle estgenze di organizzazione aziendale, sia alle condizioni
dc offerta e di reperihilita dei generi alimentart
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